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Julia Malom Kift.




A fajtak megitelese piaci
szempontok szerint

1. A piacon legmagasabb aron eladhato
minéseg

2. Biztos piaccal rendelkezo buzak

3. Tomegbuzak (bizonytalan piaccal)

4. Kekszbuzak

5. Takarmanybuzak



Extenzograf




Alveograf




1. A piacon legmagasabb
aron eladhato minéseg

e Feheérje: min. 14,0%

e P/L: max. 0,7

e W: 300 felett

* Ar: cca. 400 EUR (Borsa Bologna)



1. A piacon legmagasabb aron
eladhato minéseég

Brabender® MicroExtensograph
Auswertung von Muster: Eldm. Agroprodukt Kft - Janoshalma - aurelius -2 -
2022.07.19
Datum: 2022.07.20.
Laborant: Néri
Messung nach 45/90/135 Minuten
Wasseraufnahme: 512%
Abstehzeit [min] 45 135
Energie [cm2] 192 221 226
Dehnwiderstand [BE]: 353 447 521
Dehnbarkeit [mm]; 220 201 184
Maximum [BE]: 667 ar9 1006
Verhditniszahl: 16 22 28
Verhéltniszahl(Max.) 3.0 44 55
Bemerkungen A148 / 2022
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Versuch: D:\Brabender\Extensograph\2022\Eldminta 2022\EI6m Agroprodukt Kft - Janoshalma - Jokal déli rész -

aurelius -2 - 2022.07.19. EXD

Julia Malom Kft. 6115 Kunszallas Malom 0t 1. - 4j
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Saite: 11
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ALVEOLINKNG

[socIETE CHOPIN

20 AV MARCELIN BERTHELOT
Z.I1 DU VAL DE SEINE

92390 VILLEUNEUVE LA GARENNE

~ ALVEO CH

DATE 1 21/07/22 " SAMPLE IDENTIFICATION
TIME : 06:50 FILE NAME

PARAMETERS

LAB. TEMP., : LAB.HYGROM. : P
FLOUR - MILL : L
MOISTURE ¢ 14,25% FN VALUE : G

| PROTEIN : WA, N w

|S.D. : EXTRAC.R. : P/L
ZELENY 3 le

ASHCONT. W (0)

\GLUTEN : l
COMMENTS

H (mm)

1001

: A148 2022

: 07210000A122

RESULTS
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26,1 |
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1. A piacon legmagasabb aron
eladhato minéseég

Brabender® MicroExtensograph Brabender| ., ALVEOLINK NG ALVEO CH CHy
(SOCIETE cHOPIN I\ )
Auswertung von Muster: Elom. Katyméri raktar - Pilis- 120 t - 2022.06.27 20 AV MARCELIN BERTHELOT
Datum: 2022.06.29. 2.1 DU VAL DE SEINE
Laborant: Nori 92390 VILLEUNEUVE LA GARENNE | )
Messung nach 45/90/135 Minuten DATE 1 29/06/22 SAMPLE IDENTIFICATION 1 A7 2022
Wasseraufnahme: 54.5% TIME : 13:17 FILE NAME : 06290007A122
Abstehzeit [min]: 45 135 } PARAMETERS i RESULTS
Energie [cm2]: 160 177 190 LAB.TEMP. g LAB.HYGROM. : P = 8 mmH20
Dehnwiderstand [BE]: 293 350 378 FLOUR : MILL L = 149 mm
Dehnbarkeit [rrim] 225 209 205 MOISTURE 1443 % FN VALUE G = 27,2
Maximum [BE]: 538 645 738 PROTEIN ] W.A. 5 w = 417 10E-4) |
Verhaltniszahl: 1.3 17 18 S.D. : EXTRACR.  : [ P = 058
Verhdltniszahl(Max. ): 2,4 31 36 ZELENY . ‘ Ie = 639%
Bemerkungen AT7/2022 ﬁmm Jii W) = 0104
COMMENTS
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Versuch: D:\BrabenderExtensograph\2022\Eléminta 2022\EI5m. Katymdri raktar - Pilis- 120 t - 2022 06.27..EXD

Jilia Malom Kit. 8115 Kunszalids Malom 0t 1. - 4j Seite: 15
BRABENDE® 430 e e



1. A piacon legmagasabb aron
eladhato minéseég
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Brabender® Farinograph

05. Prémium
IPEA

Muster; BL-55 atlag 2023.0
Methode: BRABENDER / |
Datum: 2023.05.05. 15:22:14

Kneter: 300 g Drehzahl: 63 1/min
Konsistenz 488 FE bel Wasserzugabe 57,4 %

Wasseraufnahme (korrigiert auf 500 FE):
seraufnahme (korrigiert auf 14,0 %):
Teigentwicklungszeit:

Stabilitat:

Teigerweichung (10 min nach Beginn):
Teigerweichung {ICC / 12 min nach Max.)
Farinograph Qualitétszahl

Bemerkungen

I
@
o

Max. it

Jilia Malom Kft. 6115 Kunszallas Malom G 1. - ]

BRABENDER® 4.

Laborant: Edit

Mehlifeuchte: 14,0 %
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Vorlauf

Brabender| ...

20

Seite: 3
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Julia Malom
BRABENDES
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Auswertung von Muster:

Brabender® MicroExtensograph

Datum: 2023.05.05.
Laborant: Edit
Messung nach 45/90/135 Minuten
Wasseraufnahme: 553 %
Abstehzeit [min]:
Energle [cm2): 124 146
Dehnwiderstand [BE]: 281 333
Dehnbarkeit [mm}: 201 109
Maximum [BE]: 459 562
Verhéltniszahl; 14 1.7
Verhaltniszahl(Max. ) 23 28
Bemerkungen:

R Extensogramm

15 20

Kit. 6115 Kunszallas Malom 0t 1. - ]
430

BL-55 atlag 2023.05.05. Prémium

134
322
191
534

28

25

Brabender) -

Seite; 7



2. Biztos piaccal rendelkezo
buzak

o Altalaban jo malmi minéséget
jelent

* Feherje: min. 13,0 %

e P/L: 1,0

e W: 250 felett

 Ar: cca. 313 EUR (Borsa Bologna)



2. Biztos piaccal rendelkezo
buzak

i ALVEOLINK NG ALVEO CH
Brabender® Extensograph Brabender| ..., e e e e A, o AR —
| SOCIETE CHOPIN | ]
20 AV MARCELIN BERTHELOT
Auswertung von Muster: Eldm. Hercegszantéi Mg - 4 silo - pllis - 2200 t - 2022.07.06. Z.I DU VAL DE SEINE |
Datum: 2022.07.08. 92390 VILLEUNEUVE LA GARENNE | )
Laborant Bogi e Sro——— R s E— — — o
DATE : 08/07/22 SAMPLE IDENTIFICATION i AS3 2022
Messung nach 45/90/135 Minuten TIME : 09:16 FILE NAME : 070800024122
Wasseraufnahme: 540 % — — e — - — — ~ — ~
[ PARAMETERS RESULTS
Absishzsit [minj: b = |BTEMP. LAB.HYGROM. : P = 9mmio |
Energie [cm2] 108 131 144 |FLOUR : MILL : L = 87mm
Dehnwiderstand [BE] 271 356 411 ‘MOISI'URE 1 14,55% FN VALUE : | @ = 208
Dehnbarkeit [mm]: 187 177 173 PROTEIN : WA, £ w = 297 10E-4)
Maximum [BE): 426 568 660 S.D. : EXTRAC.R. ' P/L = 111 |
Verhéitniszahl: 1.4 2,0 24 ZELENY . Ie = 590
Verhltniszahl(Max.) 23 32 38 | ASH CONT. . | W (0) = 0 10E-4)
Bemerkungen AS53 /2022 \GLUTEN : i iy gria o Al _ 223
COMMENTS
gt e b 2o 4 N T S _Vid2.10A
[ T " Exensogamm o _j 18
1000 ;
s | H (mm) 2l
| o s L TRt M %
‘ e} |
‘ e (e RS WIS SEIS: N R 5

| o
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i = i el

Versuch: D:\BrabendenExtensograph\2022\E18minta 2022\Ei6m. Hercegszantoi Mg - 4 sil6 - pilis - 2200 t -
2022.07.06..EXD

+ . + L (mm)
50

Julia Malom Kft. 6115 Kunszallas Malom at 1. - (i __Seite: 4
BRABENDER® 430



2. Biztos piaccal rendelkezo
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Jiilia Malom Kft. 6115 Kunszallds Malom 6 1. - ]
BRABENDER® 4.1.0

Brabender® Farinograph

Muster: BL-55 atiag 2023.05.22. Extra célliszt

Methode: BRABENDER / ICC / BIPEA

Datum: 2023.05.23. 6:53:31

Kneter: 300 g Drehzahl: 63 1/min
Konsistenz 503 FE bel Wasserzugabe 59,4 %

Wasseraufnahme (korrigiert auf 500 FE):

Wasseraufnahme (korrigiert auf 14,0 %)

Teigentwicklungszeit
Stabilitat

Teigerweichung (10 min nach Beginn)
hung (ICC / 12 min nach Max.),

Farinograph Qualitatszahl:
Bemerkungen:

-

Max.

Laborant: Edit

Mehifeuchte: 14,0 %

59,5 %
595 %
2,5 min
9,3 min
28 FE
48 FE
105

Vorlauf

buzak

Brabender

20

Seite: 6

1000

800 Hrmesrmerees

Jutia Malom Kft. 6115 Kunszélias Malom ot 1
BRABENDER® 430

Brabender® MicroExtensograph

Auswertung von Muster:
Datumn,
Laborant:

Messung nach 45/80/135 Minuten

Wasseraufnahme:
Abstehzelt [min]:

Energie [cm2]:
Dehnwiderstand [BE]:
Dehnbarkeit [mm]:
Maximum [BE]:
Verhéitniszahl:
Verhéitniszahi(Max. ).

Bemerkungen

2023.05.23.
Edit
66,3 %
o9
237
183
365
13
20
Extensogramm

BL-55 atlag 2023.05.22. Extra célliszt

109
304
178
453
1.7
25

20

88
300
155
422

27

Brabender| ...

Seite: 4



3. Tomegbuzak (bizonytalan
piaccal)

» Fehérje: 11,5-12,5 %

e P/L: 1,0-2,0 kozitt

e W: 200-250 kozott

 Ar: cca. 225 EUR (MATIF)



3. Tomegbuzak (bizonytalan
piaccal)

1000

200

700-

Brabender® MicroExtensograph

Auswertung von Muster:

Datum: 20220712
Laborant: Andi
Messung nach 45/80/135 Minuten
Wasseraufnahme: 61,0 %
Abstehzeit [min] 45
Energie [em2]: 65
Dehnwiderstand [BE]: 214
Dehnbarkeit [mm]: 166
Maximum [BE]: 280
Verhdltniszahl: 1.3
Verhéltniszahl{Max.): 1.7
Bemerkungen: AT4/2022
Extensogramm

58
216
150
275

1.4
1.8

20

25

62
225
152
298

1.5

2,0

Versuch: D:\Brabender\Extensograph\2022\EIGminta 2022\E16m. Ocsadi Agrar K- 2. raktar -Nador 2022.07.11.EXD

Julia Malom Kft. 6115 Kunszallas Malom (it 1. - (j
BRABI 430

RABERQERS

Brabender| ..

Elom. Ocsodi Agrar Kit- 2. raktar -Nador 2022.07.11

Seite: 9

ALVEOLINK NG

(SOCIETE CHOPIN
20 AV MARCELIN BERTHELOT

2.1 DU VAL DE SEINE

|52390 VILLEUNEUVE LA GARENNE

ALVEO CH

I\

DATE 1 12/07/22 SAMPLE IDENTIFICATION : A74 2022
TIME : 10:56 FILE NAME : 07120009A122
( PARAMETERS i RESULTS )
|LaBTEMP.  : LAB.HYGROM. P = 100 mmH20
FLOUR : MILL : | L = 82mm
MOISTURE  : 13,85% FN VALUE G = 202
PROTEIN : W.A. : w = 26510E-4)
|s.o. : EXTRACR. @ P/L = 1,2
ZELENY : Ie = 527%
ASHCONT. W (0) = 010E-4)
GLUTEN
N — N s )
COMMENTS
V:d2.10A
1l
H (mm) 2B

1001

Y |
O
s
M

150



3. Tomegbuzak (bizonytalan
piaccal)

Brabender® Farinograph

Muster; Uj BL-80 &tlag 2023.05.25 &
Methode: BRABENDER / ICC / BIPEA ol Sronde
Datum: 2023.05.26. 8:41:57 Laborant: Szandi Rooank zand)
Kneter: 300 g  Drehzahl: 63 1/min Mehifeuchte: 14,0 % \!\zessv.;ng :ac: 45{’90!135 Minuten .
Konsistenz 518 FE bei Wasserzugabe 61,6 % esseraumahime: Lo
Wasseraufnahme (korrigiert auf 500 FE): 62,0 % Abstehzelt [minl:
Wasseraufnahme (korrigiert auf 14,0 %): 620 %
Tewgentwicklungsziei!: genad & 5 g i Energie [cm2]: 66 62 61
Stabilitt: 5'9 e Dehnwiderstand [BE]: 232 226 222
Teigerweichung (10 min nach Beginn): 38 FE aeha_'lba'r:egémm] ;g? ;gg ;g;
Teigerweichung (ICC / 12 min nach Max.). 81 FE b [BEL: 2
: g f Verh&ltniszahl: 1,5 1,5 1.4
Farinograph Qualitatszahi: 90 et 3
Bemerkungen: Verhéltniszahl{Max. ): 1.8 18 1.7
Bemerkungen:
[ Farinegramm
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i Extensogramm
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Brabender| ...

Versuch: D:\Brabender\Farinograpm2023\01J BL-80 tlag\(lj BL-80 slag 2023.05.25..FAD

Brabender® MicroExtensograph

Auswertung von Muster:

5 10

Uj BL-B0 4tlag 2023.05.25..

15 20 25

B(abender“ s

Versuch: D:\Brabender\Extensograph\2023\UJ BL-80 atlag\Uj BL-80 atlag 2023.05.25.. EXD

fta: Julia Malom Kft. 8115 Kunszalias Malom (it 1. - 4
Seite: 4 BRABENDER® 430 v

Julia Malom Kft. 6115 Kunszallas Malom Gt 1.
BAABENDER® 410

Seite: 6






4. Kekszbuzak

* Feherje: 11,0%
e P/L: 0,3-0,6 kozott
e W: 100-150 kozott



Brabender® MicroExtensograph

Auswertung von Muster:

4. Kekszbuzak

Brabender| ...

Elom. Elitmag Kft - Martonvasar - Kondds - 2023.03.31.

Datum: 2023.04.03.
Laborant Nori
Messung nach 45/90/135 Minuten
Wasseraufnahme: 47,5%
Abstehzeit [min]: 45 136
Energie [cm2]: 62 59 61
Dehnwiderstand [BE]: 246 293 298
Dehnbarkeit [mm)]: 147 129 128
Maximum [BE]: 202 325 338
Verhéltniszahl: 1.7 23 23
Verhéltniszahl(Max. ): 20 25 27
Bemerkungen: A411/2022
. i e e ol
Extensogramm
1000
- TS SO S o - S IR ST | [
. PRMISUVSINI: WSSOI SO S
;o TR EEC G DI IS i R
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Versuch: D:\Brabender\Extensograph\2023\Eldminta 2022\Ei5m. Elitmag Kft - Martonvasar - Kondas -

2023.03.31..EXD

Julia Malom Kft. 6115 Kunszallas Malom dt 1. - G
BRABENDER® 430

Seite: 8

ALVEOLINK NG ALVEO CH SHAPIN
[SOCIETE CHOPIN i
20 AV MARCELIN BERTHELOT
Z.1 DU VAL DE SEINE
92390 VILLEUNEUVE LA GARENNE ) { )
DATE : 03/04/23 SAMPLE IDENTIFICATION : A4112022
TIME : 06:50 FILE NAME : 04030002A123
(  PARAMETERS RESULTS =
LAB.TEMP. LAB.HYGROM. : P = 35 mmH20
FLOUR - MILL . L = 104 mm
MOISTURE  : 14,5% FNVALUE - G = 227
PROTEIN  : WA, : w = 101 10E4)
'SD. : EXTRACR. PIL = 034
| ZELENY Ie = 464 %
ASH CONT. W(©) = 01064
|GLUTEN g )
COMMENTS
g b - - V:d2.10A
1l
H (mm) by |
:H
5[]
M[]
1001
501
A + L (mm)
50 100 150
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Min,

Brabender® Farinograph

Muster: UJ BL-65 atlag 2023.04.22. Mondelez

Methode: BRABENDER / ICC / BIPEA
Datum: 2023.04.23, 8,05:52

Kneter: 300 g Drehzahl: 63 1/min

Konsistenz 497 FE bei Wasserzugabe 55,0 %

Wasseraufnahme (korrigiert auf 500 FE):
Wasseraufnahme (korrigiert auf 14,0 %):
Telgentwicklungszeit:

Stabilitat:

Teigerweichung (10 min nach Beginn):
Teigerweichung (ICC / 12 min nach Max.):
Farinograph Qualitatszahl:

Bemerkungen:

Max,

Farinogramm

Brabender) .

Laborant: Rozi

Mehifeuchte: 14,0 %

54,9 %
549 %

1.8 min
34 min
79 FE
94 FE
38

Vorlauf

Versuch: D:\Brabender\Farinograph2023\U.J BL-65 atiag Mondelez\UJ BL-65 atlag 2023.04.22. Mondeloz.FAD

Jilia Malom Kft. 6115 Kunszallas Malom G 1.

eRageNDERe 4.1.0

Seite: 2

4. Kekszbuzak

Brabender® MicroExtensograph

Auswertung von Muster:

UJ BL-65 &tlag 2023.04.22. Mondelez

Datum: 2023.04.23.
Laborant: Rozi
Messung nach 45/90/135 Minuten
Wasseraufnahme: 53,0 %
Abstehzeit [min]: 135
Energie [cm2]: 45 44 41
Dehnwiderstand [BE] 182 199 186
Dehnbarkeit [mm]: 148 136 138
Maximum [BE}: 204 218 200
Verhéltniszahl: 1.2 1.5 1.3
Verhéltniszahl(Max.): 14 1.8 1.4
Bemerkungen:
" =
Extensogramm
1000
200w -=
100"
[
0 5 10 15 20 25

Brabender“ P

30

Versuch: D:\Brabender\Extensograph\2023\UJ BL-65 atlag Mondelez\UJ BL-65 atlag 2023.04.22. Mondelez.EXD

Julia Malom Kft. 6115 Kunszallés Malom 0t 1. - Gj
BRABENDER™ 430

Seite: 2



9. Takarmanybuzak

Brabender® MicroExtensograph

Auswertung von Muster

Datum:
Laborant

EI5m Gyanyi Kft. -Cargill -Szeghalom -Babolna 2.Raktar

Messung nach 45/80/135 Minuten

Wasseraufnahme:
Abstehzeit [min]:

Energie [cm2]:
Dehnwiderstand [BE):
Dehnbarkeit [mm]:
Maximum [BE]:
Verhéltniszahl
Verhéltniszahl{Max.):

Bemerkungen

Versuch: D:\Brabender\Extensograph\2022\Eldminta 2022\EI6m Gyanyi Kft. -Cargill -Szeghalom -Babolna 2.Raklar

2022.12.06..EXD

2022.12.0
2022.12.07
Szandi
50,5 %
45 135
44 39 3
188 178 190
139 136 11
202 190 180
1.3 13 1.7
1.5 1.4 1.7
A388/2022
300to
Extensogramm
........... |
15 20 25 30

ol

Julia Malom Kft. 6115 Kunszallds Malom ot 1. - gj Seite: 7
BRABENDER® 430 SESSS——— —

BRABENDER® 4

Brabender ...

1l
2l
) |
i
sl
M[]

ALVEOLINK NG ALVEO CH
(SOCIETE CHOPIN
|20 AV MARCELIN BERTHELOT ,
Z.1 DU VAL DE SEINE ;
92390 VILLEUNEUVE LA GARENNE _
DATE : 07/12/22 SAMPLE IDENTIFICATION : A388
TIME : 11:10 FILE NAME : 12070004A122

i PARAMETERS RESULTS
LAB.TEMP. H LAB.HYGROM. : P = 51 mmH20
FLOUR : MILL L = 6l mm
MOISTURE  : 14,3 % FN VALUE G = 174
|PROTEIN : WA, : w = 96 10E-4)
S.D. EXTRAC.R. P/L = 0,84
ZELENY : Ie = 383%
ASH CONT. : W (0) = 0 10E-4]
\GLUTEN :
COMMENTS

H (mm)
1001
100

L (mm)



Buza termésatlag

= OF SZAQOS atlag




F

FARINE di grano tenero di produzione nazionale con caratteristiche superiori al minimo di legge - alla rinfusa

Tipo O (W 160/180; PIL max 0,5, prot. min. 119%) 450,00 420,00 460,00 48000 000 000

Tipo O (W 2204250, PIL max 0,5, prot. min. 12%) 500,00 520,00| 500,00 520,000 000 0,00

Tipo O (W > 300; P/L max 0,6; prot. min. 13%) 54500 58500 545,00 585000 000 0,00
"I'lp-:h{H} (W > 300; F/L max 0,6; prot. min. 13%) 655,00 58500 555,00 59500( 000 0,00

Prezzi in €/t, pronta consegna, FRANCO ARRIVO BOLOGNA, luogo convenuto - | VA esclusa

FRANCO ARRIVO el el e
min @ max min = max

FRUMENTO TENERD di produzione estera, nazionalizzata

Marthern Spring min prot 15,3% max prot 15,8% 397,00 400,001 397,00 400000 000 0,00
“|Canada Western Red Spring n® 1 398,00 400,00 393,00 40000 000 0,00

[rancese - ps. 76, ce. 2%

comuniarno - p.s. 76, ce. 2% 25200 255,00 252,00 255.00( 0,00 0,00

austriaco - qualita 12 - p.s. 74, prot. 15% MO M0 0,00 33,000 000 0,00

gusiriaco - quaka 12 - p.s. 74, prot 14% 22200 23500 28200 23500 000 0,00
Nfedesco - p.s. 79, prot. 14% -8po E

[e-:lesm- p.s 74, prof 13%-9po A

edesco -ps. 7D, prot 11,0% -fpo B

Paris
(Euronext)

Milling
) Wheat

s5ep 23
Dec 23
Mar 24
May 24
Sep 24
Dec 24
Mar 25

May 25

€/tonne

223.25{-2.50)
228.50 (-2.25)
233.00 (-1.75)
236.00 {-1.75)
231.00(-3.00)
235.75 {unch)
237.50 {unch)

243,50 (unch)

B Y B 4 4 <



Koszonom megtisztelo
figyelmiket!




